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LA SELECCION JUNIOR

La ‘Seleccion Espaiola de Cocina JUNIOR™ es un Equipo Nacional de Alta
Cocina de Competicidn, creado por la ‘Seleccién Espafiola de Cocina de Competicidn®
también conocida como «La Roja de la Cocina». La Seleccidn JUNIOR se ha creado
con el soporte del World Gastronomy Institute (WGI) como Entidad Co’-
Organizadora y cuenta desde su inicio con diferentes apoyos, como los de la Catedra
UNESCO de Alimentacion Cultura y Desarrollo UOC, la Catedra Ferran Adria UCIC y
Saborea Espaiia.

Al igual que su hermana mayor, la Seleccidn JUNIOR representa los
intereses espafioles en los congresos, eventos y en el circuito de competicidon de
WORLDCHEFS, la World Association of Chefs Societies, organizacidn centenaria
fundada por el mitico Auguste Escoffier, que actualmente tiene mas de 10 millones
de Asociados en 103 paises. La Seleccion JUNIOR se integrard en la categoria "Young®
de Worldchefs tanto en competiciones en las categorias Sub 18 y Sub 21, como en
Congresos, Eventos, Seminarios y Cursos.

El lema de la Seleccidn JUNIOR es coincidente con el de la Seleccion
Espafiola de Cocina: «Unas veces se gana, y otras se aprende», que simboliza y
representa a la perfeccion el espiritu olimpico de las disciplinas deportivas,
considerando que la ‘Cocina de Competicion® debe ser considerada como una
excepcion cultural en el dmbito del deporte institucional, ateniéndonos a la
definicion aceptada de deporte como «Actividad sujeta a determinadas normas en
que se hace prueba, con o sin competicidn, de habilidad, destreza o fuera fisica».

Todos los jovenes Chefs y Alumnos de hasta 21 afios de centros educativos
especializados en hosteleria podran convertirse en SOCIO JUNIOR de la Seleccion
Espafiola de Cocina de Competicion realizando la solicitud de Membresia a través de
una App del Equipo Junior, aceptando las condiciones y reglamento de la Seleccién y
abonando una pequefia cuota simbdlica de un euro mensual. Los Socios Junior
podrdn optar a competir en los campeonatos nacionales, optar a representar los
colores de «La Roja» en internacionales y asistir a diversos eventos, Master Class,
seminarios y otras actividades.

® ‘LA JUNIOR' EN LAS ESCUELAS

La Seleccidn Espafiola de Cocina JUNIOR cuenta con el Apoyo y soporte de
diferentes entidades académicas. El Equipo estd especialmente enfocado para
encauzar y coordinar la “Cocina de Competicion® como experiencia complementaria
educativa para Alumnos de Grado Medio y Grado Superior de Cocina, Gastronomia o
Panaderia y Pasteleria, asi como en Hosteleria y Turismo o Dietética y Nutricidn.
Asimismo también podran participar los Alumnos de Grados y Postgrados
Universitarios.

La Seleccidén Espafiola de Cocina JUNIOR ha disefiado un «Programa de
Adhesién y Participacion» permitiendo asi que los Centros Educativos especializados
puedan formar parte de la maravillosa aventura de participar en un Equipo JUNIOR
de competicion espafiol. Ademas de poder intervenir en los Campeonatos, las
Escuelas pueden recibir propuestas de Conferencias, Master Class y eventos para su
alumnado y, aquellas que lo deseen, podran integrarse en el equipo de trabajo de la
Seleccién que estd desarrollando un ‘Cédigo Deontoldgico de Educacion Alimentaria®
llamado GASTRODOGMA, similar a los existentes en otros paises.



OBIJETIVOS

e Crear un Equipo JUNIOR que canalice y coordine las vocaciones e
inquietudes por la “Cocina de Competicién™ de los jovenes Chefs, facilitando los
medios y organizando estructuralmente la participacidon espafiola en campeonatos
internacionales.

® Generar interés entre los Estudiantes de Cocina y los Chefs jovenes por la
“Cocina de Competicion™ como disciplina cultural y para-deportiva que estimula los
valores positivos del trabajo en equipo, de la importancia del esfuerzo, preparaciony
entrenamiento para el desarrollo vital, profesional y personal.

® Agrupar a través de los intereses comunes a todas las Escuelas de
Hosteleria de Espafia que coincidan en objetivos y cumplan los requisitos minimo,
colaborando colectivamente para la creacion de actividades complementarias y
extra-académicas.

® Poner en valor la “Cocina de Competicién® como una actividad rigurosa y
seria que requiere de organizacion, técnica, esfuerzo y habilidad, una féormula que
proyecta la difusion del conocimiento profesional y ejerce como ‘Laboratorio
Técnico™ en el que se desarrollan tecnologias, técnicas y avances de forma similar al
papel que realiza la Férmula 1 en el sector del automovilismo, con logros que pasan
de la competicidn a los coches utilitarios.

e Lograr que las Administraciones Publicas y la Legislacidn reconozcan la
‘Cocina de Competicion” como una actividad deportiva, ya que contiene todos los
elementos necesarios para este reconocimiento

e Colaborar en la difusion de los Objetivos de Desarrollo Sostenible de
Naciones Unidas, procurando asi que el sector gastrondmico participe en la
construccidn de un planeta mejor y para todos.

COPA ESPANA

La Seleccién es la Entidad Organizadora de la «COPA ESPANA - Campeonato
Oficial de Espafia de Cocina Junior». Este Campeonato se va a organizar por fases,
gue comenzaran con una Fase Previa, en la que cada Centro Educativo que sea
Partner Institucional de la Seleccion podra organizar un campeonato interno, de
acuerdo al Reglamento de la Seleccién, y en el que cada escuela elegird a sus
representantes para la Fase de Semifinales, en la que se seleccionardn a los jovenes
Chefs que pasaran a la gran Fase Final del campeonato.

La Seleccion Espaiola de Cocina apuesta con este Campeonato por fomentar
valores como la perseverancia y el esfuerzo, el compafierismo y trabajo en equipo, la
deportividad y el aprender a ganar o a perder, la superacion y la solidaridad. Ademas,
para los Socios Junior, la competicidn culinaria tratada de forma rigurosa sera una
plataforma de aprendizaje, de posibilidad de conocer otros paises y culturas.

Este Campeonato Oficial de Espafia de Cocina sera la punta de lanza y
actividad mas emblematica para negociar con las Administraciones Publicas vy
promover los tramites necesarios para que la disciplina de "Cocina de Competicién®
obtenga el reconocimiento como «excepcidn cultural» del deporte, ya que comparte
todos los valores y formas que se asocian al hecho deportivo, actuando siempre de
acuerdo a las declaraciones de la UNESCO, «es una plataforma poderosa para
promover valores compartidos y un motor para la igualdad, especialmente la de
género», En funcion de esto, la Seleccién Espafiola de Cocina JUNIOR declara que
como Equipo Unicamente participard y colaborara con aquellos Campeonatos vy
Concursos que no hagan discriminacién alguna por motivos de género, raza o
religion.
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CONSEJO DE HONOR

El Comité de Honor es un Organo Consultivo de la Seleccién Espafiola de Cocina JUNIOR constituido por los
Miembros del Comité de Honor de la Seleccion Espafiola de Cocina de Competicion y por reputados profesionales
expertos en ‘Cocina de Competicion al que se podrdn ir sumando otros especialistas gastronomicos a medida que
colaboren con el Equipo Nacional Junior.

Martin Berasategui Quique Dacosta Paco Torreblanca Elena Arzak

Susi Diaz Koldo Royo Jesus Almagro Evarist Miralles

José Manuel Miguel  Pablo Glez. Conejero  Juan Andrés Morilla

Fran Martinez M2 José San Roman

COMITE DE ORGANIZACION
El Comité de Organizacién de la Seleccién Espafiola de Cocina JUNIOR es el Organo Ejecutivo del Equipo

Nacional Junior y esta constituido por Miembros de las Directivas de la Seleccion Espariola de Cocina de Competicion y
del World Gastronomy Institute, asi como por profesionales del sector expertos en gastronomia, gestion institucional,

desarrollo técnico y tareas organizativas.

Presidente: Adolfo Muioz

Secretario General: Quique Cerro
Seleccionador Nacional: Juan Pozuelo
Carlos Torres (Junta Directiva)

Javier Donaire (Junta Directiva)

Enrique Pérez (Junta Directiva)

Director Técnico: Daniel Garcia Peinado
Director de Competicion: Javier Andrade
Director Pasteleria: Juanjo Padilla
Entrenador: Tofio Rodriguez
Entrenadora: Lara Rodriguez

Pte. Area Pizzas: Jesuis Marquina

Pte. Area Ibéricos: Florencio Sanchidrian

World Gastronomy Institute

Presidente Ejecutivo: José Manuel Iglesias
Directora Gerente: Blanca Berrén
Vicepresidente Cddigo Etico: Juanjo Burgos
Directora de Organizacion: Sonia Fraile
Relaciones Institucionales: Luis Teson
Consultor Legal: Francisco Hernandez
Asesora Institucional: Rosa M2 Gonzalez-Vivas
Consultor Tecnoldgico: Jordi Gonzalez-Pons
Asesor Organizacion y Competicion: Tony Pérez
Asesor Sector Hosteleria: Antonio Galan
Delegada de Organizacion: Francesca Coll
Seguridad Corporativa: Joaquin del Toro
Asesor Culinario: German Berlanas

Una Iniciativa de

SELECCION ESPANOLA DE
COCINA DE COMPETICION

LA Ro3A DE LA COCINA

Con el Apoyo, Soporte y Colaboracién de

uni Twin Cétedra Ferran Adria
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